NITELIKLI TURK KAHVESI

DEMLEME KILAVUZU

GELENEKSEL KAHVE DEMLEME YONTEMINE GAGDAS BiR YAKLASIM - Turgay YILDIZLI

Tercih ettiginiz taze kavrulmus nitelikli
kahveyi segin. T'e 8 ile T'e 12 kahve su
orani araligi iyi sonug verecektir. Bu
reetede T'e 10 (7gr kahve 70gr,

su) orani kullandik. Tercihe

gore orani degistirebilirsiniz.

istege gore seker ya da baharati bu

asamada ekleyin. Kati iceriklerden geker
sonra suyun ilave edilmesi Baharat
iceriklerin daha iyi karigmasini i
saglayacaktir. Turk Kahvemizi

sade tercih ve tavsiye ediyoruz!

Diger bir yontem, suyu servis
edecegimiz fincan ile 6|gerek@
cezveye aktarmak. Fincan

kapasitesi ve kullanilan G%
kahve miktarini onceden

belirlemek gerekir, ~——

Cezveyi 1s1 kaynagina yerlestirin. ideal
demleme suresine ulasacak

E sekilde alevi ayarlayin.
Demlemenin O
ortalarinda ocagin
alevini azaltin.

Kahve kaynamadan once (90°-94°C
sicaklik civarinda) demlemeyi bitirin.
Fincani 45° agida tutun ve

Kahvenizi demlemeye baglamadan

once, Geleneksel Turk kahvesi ogutme

inceliginden biraz daha kalin ama 0
espressodan dahaince
ogutun. Kahveyi cezve
icine aktarin.

70gr ilik ya da oda 1sisinda
suyu cezveye ekleyin.

Not: 60°C derece civarinda K
thk su ile baglamak demleme

stiresini kontrol etmenizi
oL

kolaylastiracaktir.

Kahvenin topaklanmamasi ve dengeli
coziinmesi icin bir kagik yardimu ile

(tercihen ahsap) 10-15 kez (4
karistirin. Demleme sirasinda <
karistirmamak asiri ¢ozinme K
ve acilagmayi engelleyecektir.

Demlemenin 2 - 2% dakikay: s{

asmamasina dikkat edin.
-

£ Kopuk ylkselmeye

@ basladiginda isiy1
dikkatli/kontrollu
N

st bir sekilde azaltin.

Kahvenizi su ve tercihe gore bir tatli ile
servis edebilirsiniz. Telvenin ¢okmesi ve
ideal igme sicakligina ulagmasi icin en az
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kahveyi fincana bosaltin. “ 2 - 3 dakika beklenmeli. “ . sl ®
Béylece kahve k5pﬁéﬁ de AFIYET U n |1'e| | kl | Geleneksel Tiirk kahvesi demleme yonteminin belirleyici
muhafaza edilmis olur. <L OLSUN! \@,&H r T U R K ozelliklerini muhafaza ederek, Nitelikli kahve prensip ve
X standartlari rehberliginde tekrarlanabilir ve aktarilabilir
ka h vesli bir tat deneyimi yasatma amacidir Nitelikli Turk Kahvesi.
y'm! yag

daha fazla bi|gi i¢in sitemizi ziyaret edin. Turk Kahvesi bilinirliginin ve begenilirliginin genis kitlelere
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onceligi kullanilan kahve seciminden hazirlama yontemine

nitelikli ®
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ve sunumuna kadar tiim siireglerin seffaf, takip ve tekrar
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